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ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’ OSPITALITA ALBERGHIERA
CON CONVITTO ANNESSO E CORSO SERALE
Via Leopardi, 4 — 88068 SOVERATO (CATANZARO) —TEL. 0967620199—czrh04000g@istruzione.it

Circ. 271/2025-2026
Soverato 10/03/2026

Al CdC degli alunni interessati
Ai Docenti Specializzati

SITO WEB

OGGETTO: Attivita pratiche e creative per la Pasqua: laboratorio inclusivo

Il Dipartimento per 1’Inclusione, in collaborazione con la prof.ssa Cipriani e le docenti Macrina R.,
Ussia R. e Vitale A., propone un percorso inclusivo rivolto agli alunni, finalizzato a sostenere
I’autonomia personale, le competenze sociali e relazionali e a favorire la partecipazione attiva in
contesti cooperativi. In occasione della Pasqua, le attivita prevedono la preparazione di dolci della
tradizione, che si svolgeranno presso il laboratorio di cucina nella giornata di venerdi 20 marzo,
dalle ore 9:00 alle ore 12:30.

Il percorso comprende inoltre un’attivita laboratoriale creativa, in collaborazione con la prof.ssa Care
M. e la prof.ssa Scalamandre A., che si terra nell’Aula Inclusione nelle giornate di martedi 17,
giovedi 19 e giovedi 26 marzo, dalle ore 9:00 alle ore 12:30. In questo contesto gli alunni saranno
guidati a stimolare I’espressione personale, la manualita e la collaborazione tra pari, consolidando
autonomia e competenze sociali.

La partecipazione degli studenti sara definita dal team docente sulla base di criteri pedagogico-
didattici condivisi, per garantire percorsi personalizzati e significativi. L’iniziativa rientra nelle azioni
inclusive promosse dal Dipartimento, con 1’obiettivo di valorizzare collaborazione, socializzazione e

diversita, offrendo a tutti gli alunni contesti di apprendimento stimolanti e partecipativi.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof. Renato Daniele
Firma autografa sostituita a mezzo stampa ex art. 3, ¢. 2 D.lgs n. 39/93
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