
 
 
 

Programma svolto  
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L'hôtellerie restauration et le personnel.  
Les différents types de restauration, du traiteur au street food 
Le Guide Michelin 
La sécurité et l’hygiène en cuisine, HACCP 
Ouvrir un restaurant franchisé (ed. civica) 
Les fournisseurs, les labels bio 
 
Civilisation:  
Les spécialités françaises 
Les symboles de la France ; Paris 
La quiche lorraine et le hachis parmentier 
 
Vocabulaire: 
La tenue du cuisiner 
La brigade de cuisine 
Les équipements de la cuisine 
 
Grammatica: 
Les chiffres jusqu’à 1000 
La terminaison des verbes -ent 
Prononciation: les diphtongues 
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