
 
 
 

Programma svolto  
 Francese  - classe 3 Sez.D, AS 2025 – 2026 

 
 

L'hôtellerie restauration et le personnel.  
Les différents types de restauration, du traiteur au street food 
Le Guide Michelin 
La sécurité et l’hygiène en cuisine, HACCP 
Ouvrir un restaurant franchisé (ed. civica) 
Les fournisseurs, les labels bio 
Les céréales 
 
Civilisation:  
Les spécialités françaises 
 
 
Vocabulaire: 
La tenue du cuisinier 
La brigade de cuisine 
Les équipements de la cuisine 
 
Grammatica: 
Les chiffres 
Les accents aigu, grave et circonflexe 
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