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Istiruto PrOFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L' ENOGASTONOMIA E L' OsPITALTA ALBERGHIERA

CON CONWVITTO ANNESSO E CORSO SERALE
Via Leopardi, 4 — 88068 Soverato (Catanzaro) —TEL. 096762047 7— czre04000G@ISTRUZIONET

Circ. 191/2025-2026 Soverato, 14 Gennaio 2026

Al DOCENTI

AGLI STUDENTI DELLE CLASSI
4N E 5A- SETTORE CUCINA
ALLE FAMIGLIE

AGLI EDUCATORI

AL PERSONALE ATA

AL DSGA

SITO WEB

OGGETTO: Corso di formazione “Cucina contemporanea per ristoranti e banchetti” per
allievi e professionisti

Si comunica che martedi 20 gennaio, dalle ore 10.00 alle ore 16.00, presso I'anfiteatro dell'IPSSEOCA
DI SOVERATO, si terrd un corso di formazione sulla tematica CUCINA CONTEMPORANEA PER
RISTORANTI E BANCHETTI al quale parteciperanno gli studenti delle classi quarte e quinte — settore
ENOGASTRONOMIA CUCINA.

Il corso, organizzato dall’ Associazione Provinciale Cuochi Catanzaresi, sard tenuto dal Formatore
Chef Felice La Foggia ed ¢ rivolto ai soci dllievi e professionisti dell’ APCCZ.

Gli studenti parteciperanno all’iniziativa dalle ore 9,30 alle ore 12,20 sotto la sorveglianza dei docenti
in servizio.

Gli studenti parteciperanno al corso indossando obbligatoriamente la divisa completa. Gli alunni
sprovyvisti di divisa non potranno partecipare alla formazione.

La partecipazione degli studenti rientra nelle attivitd di orientamento previste dal DM 328 del
22.12.2022.

Siringrazia per la faftiva collaborazione.

Allegati: Locandina del corso

Il Dirigente Scolastico
Prof. Renato Daniele

(Firma autografa sostituita a mezzo stampa exart. 3 c. 2 Dlgs 39/93)



